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Blancpain – Искусство жизни                               Июнь 2026

   

                     

Blancpain отмечает 40-летие гастрономии, выпустив 

серию видеороликов с участием своих шеф-поваров-

партнеров. 
 

Уже четыре десятилетия! И сообщество друзей, насчитывающее более 100 

звезд Мишлен! Blancpain отмечает 40 лет общей страсти к высокой кухне и 

сотрудничеству с лучшими шеф-поварами мира. По этому случаю шеф-

повара-партнеры Дома Blancpain занимают центральное место в новой 

серии видеороликов, раскрывающих их голоса, истории и источники 

вдохновения. Когда высокое часовое искусство встречается с высокой 

гастрономией в самом личном проявлении. 
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Blancpain продолжает развивать свои уникальные отношения с высокой гастрономией в рамках 

своей многолетней концепции «Искусство жизни». Уже 40 лет Дом поддерживает прочные 

связи с величайшими именами в мировой гастрономии, объединенными общим стремлением к 

совершенству, точности, мастерству и эмоциональности. Шеф-повара стали не просто 

партнерами, а настоящими друзьями, формируя подход Blancpain к гостеприимству. 

 

Связь между высоким часовым искусством и гастрономией одновременно естественна и 

глубока. Оба мира руководствуются уважением к наследию и терруару, бескомпромиссным 

вниманием к качеству и стремлением к совершенству в исполнении. Будь то создание часов 

или блюда, отмеченного звездой Мишлен, совершенство рождается из терпения, точности и 

страсти. Долгосрочные отношения Blancpain с кулинарным миром начались в 1986 году, когда 

Дом удостоил своего друга Фреди Жирарде специальной гравировкой на часах в честь его 

звания лучшего шеф-повара мира. В 1989 году Blancpain вновь отметил важную веху в 

кулинарной истории, когда Фреди Жирарде, Поль Бокюз и Жоэль Робюшон были названы шеф-

поварами века. С тех пор круг друзей бренда неуклонно расширялся, пополняясь новыми 

выдающимися именами в международной гастрономии, интересующимися его миром и 

ценностями и желающими носить часы Blancpain на запястье, от смелых Fifty Fathoms и 

Bathyscaphe до классической Villeret. Эта страсть к гастрономии переросла в сообщество, 

насчитывающее более 100 звезд Мишлен среди друзей и партнеров Blancpain, как нынешних, 

так и бывших, а также сотрудничающих с кулинарным конкурсом Bocuse d’Or и престижными 

отелями сети Relais & Châteaux. 

 

 

Новый взгляд на концепцию «Искусство жизни» от Blancpain 

В честь 40-летия тесных связей с миром гастрономии Blancpain представляет новую 

видеосерию, посвященную своей вселенной «Искусство жизни», предлагающую 

проникновенные портреты шеф-поваров, воплощающих общие ценности бренда. Через личные 

истории, заветные воспоминания, вдохновение и кулинарные философии серия освещает 

некоторых из самых известных гастрономических талантов мира. Задуманная как собрание 

эмоциональных и подлинных встреч, серия воспевает уникальные отношения Blancpain с 

гастрономическим миром, подчеркивая ценности, разделяемые высоким часовым искусством 

и высокой гастрономией. Серия начинается с ретроспективного видеоролика, 

прослеживающего четыре десятилетия отношений Blancpain с гастрономией. С помощью 

архивных кадров и исторических вех видео освещает истоки и развитие этой уникальной 

истории, которая и сегодня остается частью ДНК Blancpain. 

 

 

Круг друзей Blancpain, отмеченных звёздами Мишлен  

За годы своего существования вселенная «Искусство жизни» от Blancpain обогатилась 

благодаря целой плеяде всемирно известных шеф-поваров, в которую в настоящее время 

входят: 

 

• Мартин Берасатеги / Испания, Дубай / 9★ 

   Испанский шеф-повар, обладатель наибольшего количества звезд в своей стране. 

 

• Жюльен Ройе / Сингапур, Гонконг / 4★ 

   Французский шеф-повар, происходящий из семьи фермеров, назвал свой сингапурский 

ресторан Odette в честь своей бабушки, вспоминая о ее кулинарных способностях. 
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• Гленн Вьель / Франция / 3★ 

   Французский шеф-повар из трехзвездочного ресторана L'Ousteau de Baumanière, который 

является судьей во французском кулинарном шоу Top Chef. 

 

• Хидэаки Мацуа / Япония / 3★ 

   Японский шеф-повар, пионер в области устойчивого рыболовства, внедряющий разведение 

рыбы на фермах для сохранения морского мира, чья страсть к кулинарии зародилась во время 

чайных церемоний, которые он посещал. 

 

• Матиас Зюринґ & Томас Зюринґ / Тайланд / 3★ 

   Братья-близнецы из Германии, которые научились готовить во время школьных каникул на 

ферме своих бабушки и дедушки. 

 

• Кристофер Кутансо / Франция / 3★ 

   Французский шеф-повар, который также является рыбаком и сторонником устойчивого 

рыболовства. 

 

• Кристоф Э / Франция / 2★ 

   Французский шеф-повар, который ведет самодостаточный образ жизни и владеет стадом 

коров породы Вагю. 

 

• Руи Паула / Португалия / 2★ 

   Португальский шеф-повар, чья кухня тесно связана с Атлантическим океаном. 

 

• Доминик Сато & Фабио Тоффолон / Швейцария / 3★ 

   Швейцарские шеф-повара-близнецы, пропагандирующие минималистскую элегантность. 

 

• Хольгер Бодендорф / Германия / 1★ 

   Немецкий шеф-повар, который также является отельером и владельцем заведения, 

входящего в сеть Relais & Châteaux. 

 

• Сон Чонгвон / Южная Корея / 2★ 

  Южнокорейский шеф-повар, специализирующийся на современной, сезонной и 

экологически чистой кухне, участвовал в трех телешоу: «Кулинарные войны», «Пожалуйста, 

берегите мой холодильник», «Бистро Шигор». 

 

• Хуан Амадор / Австрия / 3★ 

   Австрийский шеф-повар, являющийся одной из ключевых фигур современной европейской 

гастрономии. 

 

Недавно к бренду присоединились четыре новых друга из Швейцарии: 

• Оливье Жан / Женева / 2★ 

• Титуан Клоде / Женева / 2★ 

• Петер Кногль / Базель / 3★ 

• Шарлин Пишон / Крисье / 3★ 

 

Расширение швейцарской семьи 

Blancpain приветствует новых талантливых специалистов из Швейцарии в своей вселенной Art 

of Living, тем самым еще больше укрепляя свои связи с выдающейся гастрономической сценой 

страны. 
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Оливье Жан (Женева, 2★) 

Оливье Жан — шеф-повар отеля The Woodward и двухзвездочного ресторана L’Atelier 

Robuchon в Женеве. Его кулинарная философия основана на простоте, сезонности и уважении 

к исключительным ингредиентам, позволяя каждому элементу раскрыть свой полный 

потенциал. Пройдя обучение у Алена Дюкасса и Жоэля Робюшона французский шеф-повар 

переехал из Монте-Карло в Париж и Тайбэй, став самым молодым шеф-поваром в группе 

Robuchon в возрасте всего 27 лет. Сегодня он продолжает создавать изысканные 

гастрономические впечатления, где французское мастерство сочетается с точностью и 

креативностью. Его руководящая философия отражает как дисциплину, так и радость в 

исполнении, вдохновленная высказыванием его деда: «La joie est dans l’action et dans l’effort» 

(Радость заключается в действии и усилиях). 

 

Титуан Клоде (Женева, 2★) 

Титуан Клоде возглавляет кондитерскую программу в отеле The Woodward в Женеве, в состав 

которой входит двухзвездочный ресторан L’Atelier Robuchon. Родом из Безансона, Франция, 

он сочетает художественное видение с техническим мастерством. Черпая вдохновение в 

природе, искусстве и сложном мире часового дела, шеф-повар создает десерты, которые столь 

же визуально впечатляют, сколь и технически совершенны. Его цель – передать через каждое 

свое творение чувство ностальгии по детству. Ранее работавший в престижных французских 

кулинарных домах, он был удостоен звания «Кондитер года 2025» по версии Gault & Millau 

Switzerland и «Кондитерский талант года 2025» по версии La Liste. Его творения отличаются 

элегантностью, геометричностью и эмоциональной глубиной, предлагая изысканное 

завершение гастрономического опыта. 

 

Петер Кногль (Базель, 3★) 

Уроженец Баварии, Петер Кногль — шеф-повар немецкого и швейцарского происхождения, 

возглавляющий кухню ресторана Cheval Blanc by Peter Knogl в отеле Grand Hôtel Les Trois Rois 

в Базеле с 2007 года. Он удостоен трех звезд Мишлен, 19 баллов Gault & Millau и занимает 

первое место в рейтинге La Liste 2025 и 2026 годов. Его подход сочетает французскую кухню со 

средиземноморскими и азиатскими влияниями. Его давнее восхищение часовым делом отражает 

общую философию: «Меня много лет завораживало техническое совершенство часового дела. 

Когда у меня появилась возможность посетить мануфактуру Blancpain в долине Валле-де-Жу, я 

был впечатлен царящими там спокойствием и безмятежностью. Я ценю вневременной дизайн 

Blancpain, семейную, теплую и доверительную атмосферу, а также точное мастерство». В конце 

концов, все как на нашей кухне, отмеченной звездой Мишлен: совершенство достигается только 

тогда, когда все детали идеально подходят друг к другу. 

 

Шарлин Пишон (Крисье, 3★) 

Шарлин Пишон — французский сомелье ресторана de l’Hôtel de Ville de Crissier, где она 

работает с 2018 года. В 2022 году она стала главным сомелье этого ресторана, отмеченного 

тремя звездами Мишлен. Удостоенная награды Michelin Sommelier Award 2025 и Gault & Millau 

Sommelier of the Year 2026, она известна своим исключительным мастерством в подборе вин к 

блюдам и превосходным сервисом. Ее подход отличается точностью, чуткостью и глубоким 

пониманием эмоций в гастрономии, обогащая каждый ужин тщательно подобранными 

сочетаниями, которые поднимают кулинарное мастерство на новый уровень. Родившись 

недалеко от Ангулема, Франция, она провела детство на виноградниках со своим дедушкой, 

виноделом, словно ей всегда было суждено посвятить свою жизнь виноделию. 
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